
 Domande Prova orale 

1. Cos’è la denuncia degli impianti di messa a terra? 

2. Cos’è il D.U.V.R.I? 

3. Cos’è il P.O.S.? 

4. Quali sono gli obblighi dei noleggiatori e dei concedenti in uso? 

5. Potrebbe elencare almeno 5 attrezzature da lavoro per le quali gli accordi Stato Regioni 

sulla formazione prevedono una specifica abilitazione? 

6. Potrebbe descrivere brevemente quali DPI dovrebbero essere usati in un cantiere? 

7. Saprebbe indicare la differenza tra un infortunio e una malattia professionale? 

8. Potrebbe elencare quali sono i sistemi di protezione contro le cadute dall’alto? 

9. Saprebbe indicare quali D.P.I. sono necessari per le attività di rimozione amianto? 

10. Dovendo affidare un lavoro di rimozione di materiale contenente amianto, cosa 

richiederebbe all’impresa? 

11. Se dovesse eseguire un controllo sullo stato di applicazione della normativa in igiene e 

sicurezza negli ambienti di lavoro, recandosi in azienda, come si presenterebbe? 

12. Se dovesse eseguire un controllo sullo stato di applicazione della normativa in igiene e 

sicurezza negli ambienti di lavoro, recandosi in un cantiere edile, come si presenterebbe? 

13. Quali dispositivi di protezione individuali dovrebbe indossare al momento dell'accesso in un 

cantiere edile ? 

14. Quali sono gli elementi essenziali per la verifica di un protocollo aziendale sull'applicazione 

delle normative sulla prevenzione del contagio da Covid 19? 

15. Se dovesse verificare lo stato di formazione di un lavoratore relativamente alle norme sulla 

sicurezza sul lavoro, che cosa potrebbe controllare? 

16. Nel caso in cui, nel corso di un sopralluogo in un cantiere, dovesse rilevare la presenza di 

una PLE con un lavoratore in quota, su quali elementi della situazione rilevata potrebbe 

focalizzare la sua attenzione? 

17. Cos'è il piano operativo di sicurezza ? Che cosa dovrebbe contenere? 

18. Saprebbe indicare quali obblighi restano a carico della ditta appaltatrice di opere e servizi 

nell'ambito della propria azienda nei confronti di un elettricista che debba eseguire una 

manutenzione sugli impianti? 

19. Potrebbe elencare quali sono gli obblighi di un lavoratore autonomo ? 

20. Saprebbe elencare almeno 4 rischi lavorativi per i quali la normativa prevede l’obbligo di 

sorveglianza sanitaria? 

21. Il Candidato illustri quali sono i D.P.I. da utilizzare per effettuare un Controllo Ufficiale in un 
Allevamento? 

22. Il Candidato illustri quale materiale deve essere utilizzato per effettuare un campionamento 
con ricerche microbiologiche di Salmonella e/o Listeria? 

23. Il Candidato illustri su quali matrici alimentari si può ricercare la Listeria Monocitogenes? 

24. Il Candidato illustri cosa deve riportare in riferimento all’OSA il Documento di Controllo Uffi-
ciale previsto dall’Art.13 Reg. UE 2017/625? 

25. Il Candidato illustri cosa deve specificare in merito al Campionamento il Documento di Con-
trollo Ufficiale previsto dall’Art.13 Reg. UE 2017/625? 

26. Il Candidato illustri quali informazioni in merito alle aliquote che compongono un campione 
sono previste dall’Art. 13 Reg. UE 2017/625 e successive modificazione ed integrazioni? 



27. Il Candidato illustri cosa deve specificare in merito ad un campionamento, in analisi unica e 
irripetibile il Documento di Controllo Ufficiale previsto dall’Art.13 Reg. UE 2017/625? 

28. Il Candidato illustri quali azioni devono essere intraprese durante un’attività di controllo 
presso un esercizio di Gastronomia, nel caso in cui un impianto di refrigerazione per pro-
dotti Surgelati/Congelati registrasse una temperatura di -7 gradi centigradi? 

29. Il Candidato illustri quali azioni devono essere intraprese durante un’attività di controllo 
presso un esercizio di Ristorazione Pubblica per la verifica della conformità alla normativa 
sugli allergeni? 

30. Il Candidato illustri le agevolazioni per l’OSA nell’utilizzo di un Manuale di autocontrollo per 
Micro Impresa? 

31. Il Candidato illustri quali azioni devono essere intraprese durante un’attività di controllo 
presso un esercizio di Macelleria per verificare il rispetto della normativa sulla Tracciabilità 
delle Carni Bovine? 

32. Il Candidato illustri quali azioni devono essere intraprese durante un’attività di controllo 
presso un esercizio di Macelleria per verificare il rispetto della normativa sulla gestione degli 
scarti di lavorazione ai sensi del regolamento CE 21 ottobre 2009 n.1069? 

33. Il Candidato illustri quali azioni devono essere intraprese durante un’attività di controllo 
presso un esercizio di Grande Distribuzione con 50 dipendenti per verificare la conformità 
dei requisiti di Spogliatoi e servizi igenici? 

34. Il Candidato illustri alcuni degli elementi che deve contenere una delega all’interno del Ma-
nuale di autocontrollo? 

35. Il Candidato illustri la differenza tra la Ristorazione Pubblica e la Ristorazione Collettiva? 

36. Il Candidato illustri le caratteristiche che deve avere un’Area Mercatale per rispettare la 
normativa vigente? 

37. Il Candidato illustri le modalità e le temperature di conservazione di un Prodotto Cotto (polli 
allo spiedo, frittura di pesce ecc. ecc.) destinato alla vendita al consumatore finale? 

38. Il Candidato illustri quali sono le competenze del Servizio Veterinario Area C, sugli Impianti 
di produzione di Biogas ai sensi della normativa vigente? 

39. Il Candidato illustri quali adempimenti devono essere svolti in caso di riscontro di positività 
per Salmonella in un Campione prelevato in Commercializzazione? 

40. Il Candidato illustri quali adempimenti devono essere svolti in caso di riscontro di positività 
per Salmonella in un Campione prelevato in Produzione? 

41. Il Candidato illustri cosa deve obbligatoriamente contenere un Verbale di Illecito Ammini-
strativo ai sensi della Legge 689/1981? 

42. Il Candidato illustri quali azioni può intraprendere per bloccare derrate alimentari o animali 
vivi in attesa di ulteriori accertamenti? 

43. Il Candidato illustri quali sono i contenuti del PRISA, Piano Regionale Integrato Sicurezza A-
limentare? 

44. Il Candidato illustri quali sono i contenuti del PNAA, Piano Nazionale Alimentazione Animali? 

45. Il Candidato illustri quali sono i contenuti del PNR, Piano §Nazionale Residui? 

46. Il Candidato illustri le tempistiche relative alla notifica, all’eventuale ricorso ed al pagamen-
to di un Verbale di Illecito Amministrativo ai sensi della Legge 689/1981? 

47. Il Candidato illustri in quali matrici è possibile ricercare l’Aflatossina M1 e l’Aflatossina B1? 



48. Il Candidato illustri quali sono le principali differenze tra un Prodotto Surgelato ed un Pro-
dotto Congelato? 

49. Il Candidato illustri le differenze per il riconoscimento della qualifica di Ufficiale di Polizia 
Giuduziaria tra i TPALL che operano nei servizi di Sicurezza Alimentare (SIAN – SVET) e Si-
curezza Ambienti e Luoghi di Lavoro (SPRESAL)? 

50. Il Candidato illustri, nell’ambitom dei Controlli Ufficiali, le principali differenze tra 
un’Ispezione e un Audit? 

51. Il Candidato illustri le principali differenze tra Riconoscimento e Registrazione in caso di un 
Caseificio? 

 


